
 

 

MiWWagVWiVch Yom 06.07.2026 biV 10.07.2026 
MonWag Currywurst(2,8,10,aA,f) mit hausgemachtem Kartoffelp�ree(e)  8,00 ¼ 
06.07.26 und frischem Salat(5,6,aA,b,g,e) 
   

Gebratener Kibbeling(aA,aB,aC,aD,aE,b,c,e) mit Krluterso�e(aA,e,g),  8,00 ¼ 
  Salzkartoffeln und frischem Salat(5,6,aA,b,g,e) 
 

Penne(aA,b) mit Broccoli an Klse-Sahne-So�e(aA,e)   7,00 ¼ 
DienVWag Dicke Bohnen(aA,e) mit Salzkartoffeln und gerluchertem, durch-    8,00 ¼ 
07.07.26 wachsenem Speck(2,9) 

 
Hausgemachte H�hnersuppe mit Nudel(aA,b)-, Gem�se-,  7,00 ¼ 

  Fleischeinlage und frischem Br|tchen(aA) 
 

Kartoffeltaschen mit Frischklsef�llung(aA,b,d,e,f); dazu    7,00 ¼ 
Butter-Gem�sereis und Tomatenso�e(aA)                                                                                                   

MiWWZoch Zarter Rinderbraten(g) mit So�e(aA,g), Salzkartoffeln oder  8,50 ¼ 
08.07.26 Nudeln(aA,b) und Bohnengem�se 
 

Hausgemachter Nudel-Gem�se-Auflauf(aA,b) mit Fleischwurst- 7,00 ¼ 
w�rfeln(2,3,9,10,f,g) und Klse(e) �berbacken 
 
Vegetarische Fr�hlingsrolle(aA,b) mit hausgemachtem 
Kartoffelp�ree(e)        7,00 ¼ 

DonneUVWag  Hausgemachte Frikadelle(aA,b,g) mit frischem Wirsinggem�se(g) 8,00 ¼ 
09.07.26  
   Zartes Hlhnchenbrustfiletgeschnetzeltes an Gem�se-Sahne- 8,00 ¼ 

So�e(aA,e) auf Reis oder Salzkartoffeln 
 

Vegetarische Bauernpfanne(b)(Bratkartoffeln m. Brechbohnen u. Ei) 7,00 ¼ 
FUeiWag Gebackener Hlhnchenschenkel mit hausgemachtem Kartoffel- 8,00 ¼ 
10.07.26 p�ree(e) und Erbsen mit M|hren 
 

Hausgemachtes Chili-con carne(aA) mit Reis oder Salzkartoffeln 7,50 ¼ 
 
Eieromeletts(b,e) mit Blattspinat(aA,e) und hausg. Kartoffelp�ree(e) 7,00 ¼ 

BeVXchen Sie XnV aXch aXf ZZZ.hXVemeVhof.de 
GXWen AppeWiW Z�nVchW daV K�chenWeam Yom HXVemeVhof! 

Die Angabe von Zusatz- und allergenen Stoffen erfolgt z.T. in Abhlngigkeit von Herstellerangaben und ist daher ohne Gewlhr.  
ZXVaW]VWoffe: 1:Geschmacksverstlrker, 2:Antioxidationsmittel, 3:Konservierungsstoff, 4:Phosphat, 5:S��stoff, 6:Farbstoff , 8: 
Milcheiwei�, 9: mit Nitritp|kelsalz, 10: Stabilisator, 11: Emulgator AlleUgene SWoffe: a: Glutenhaltige Getreide : aA Weizen / aB Roggen / 
aC Gerste / aD Hafer / aE Dinkel / aF Kamut ; b: Eier; c: Fische; d: Sojabohnen; e: Milch; f: Sellerie; g: Senf; h: Schalenfr�chte: hA 
Mandeln / hB Haseln�sse / hC Waln�sse / hD Kaschun�sse / hE Pecann�sse / hF Paran�sse / hG Pistazien / hH Macadamia- bzw. 
Queenslandn�sse; i: Sesamsamen; j: Krebstiere; k: Erdn�sse; l: Schwefeldioxid und Sulphite; m: Lupinen, n: Weichtiere  
bnderungen vorbehalten. 


